
Conte sempre com a gente em sua jornada saudável!

Equipe Puravida

*Válido para compras incluindo qualquer produto com o selo DIA DO CACAU: Coco 
Cream Belgium Chocolate, Choco Nutrients 300g, Brownie Low Carb, Cacau em Pó, 
Cacau Butter, Whey Protein GrassFed Chocolate Belga 450g e 900g, One Nutrition 
Chocolate 450g e 900g. Promoção válida até 27 de março às 23h59 ou enquanto durarem 
os estoques. O brinde entrará de forma automática no carrinho. Um uso por CPF.

E TEM MAIS:
Na compra de qualquer produto com o selo DIA DO CACAU,

 
uma natural 
protein bar sabor 
chocolate com limãoganha

você

cupom* cacau

celebre o dIa do cacau com puravIda

Por ter um leve sabor de cacau e nenhum amargor, a manteiga 
de cacau é usada para fazer chocolate branco. Essa suavidade 
é o que possibilita ainda uma série de usos para a manteiga 
de cacau na culinária. É ideal para substituir a manteiga comum 
em receitas de bolos, mousses, shakes e diversas sobremesas. 
Se preferir, pode ser degustada pura, como um snack, 
e em bebidas quentee em bebidas quentes, como o bulletproof coffee 
ou bulletproof tea, para mais energia, sabor e cremosidade. 

O sabor deste cacau em pó é inigualável. Um verdadeiro presente 
da Puravida para você. Deleite-se usando-o no café, em shakes, 
bolos, com o Coco Cream, frutas, banana amassada, 
como preferir.

EEssa dupla perfeita é apenas uma seleção dos nossos produtos 
com cacau para celebrar esse dia especial. No site, você encontra 
uma variedade enorme de alimentos proteicos e outras delícias 
para se jogar sem culpa no chocolate. Procure os produtos com
o selo DIA DO CACAU!

Utilizando a mesma 
matéria-prima rara da 
variedade Arriba, a Puravida 
criou o Cacau Premium,
um cacau em pó obtido
a partir de fermentação 
artesanal, feita na casca
do pdo próprio fruto. 
Delicadamente tostado
e moído, preservando
e realçando suas 
características originais. 

Resistente ao calor e à oxidação 
e rica em gordura saturada 
e monoinsaturada, a manteiga 
de cacau da Puravida conta 
ccom o ômega 9 (ácido oleico), 
componente principal do azeite 
de oliva. Sua composição 
também é rica em flavonoides 
antioxidantes e substâncias 
como a teobromina e 
anandamida, responsáveis pela 
sensação de psensação de prazer e bem-estar 
associadas ao chocolate.

Olá, %FIRSTNAME%!

Hoje, 26 de março, celebramos nacionalmente o Dia do Cacau. 
Fruto típico da América Tropical, seu cultivo foi iniciado por maias
 e astecas, que consideravam seus grãos tão valiosos a ponto 
de usarem-os como moeda. 

Influenciado por essas culturas, o botânico sueco Carolus 
Linneu nomeou a espécie Linneu nomeou a espécie como Theobroma cacau, 
que quer dizer “manjar dos deuses”. 

Buscando a melhor qualidade já encontrada em uma manteiga 
de cacau, a Puravida chegou aos grãos mais seletos 
do mundo, a variedade Arriba Nacional do Equador, 
e elaborou a Cacau Butter Premium.

dia do cacau


